
MENU KAART



Een droom die uitkomt

Na 32 jaar in diverse restaurant-keukens gewerkt te hebben begint Arjan 
Mens samen met zijn dochter Myrthe aan een geweldig avontuur. Samen 
runnen ze Brasserie ’t Roer Om aan jachthaven Waterkant in Dinteloord. 
Daar combineren ze hun passie voor eten en drinken in een verrassend 
toegankelijke kaart. Het hele jaar door is het drijvende restaurant te 
bezoeken. 

Voor ieder wat wils

Bij ons kunt u terecht voor een heerlijke 
maaltijd. Ook als u een allergie of intolerantie 
heeft. Meldt het ons en we houden er 
rekening mee.



Broodsnede Carpaccio 						      15.50

Luxe desembrood met carpaccio, mesclun, truffelmayonaise, pijnboompitjes, 
kappertjes & Italiaanse kaas

Broodsnede Gerookte zalm						      16.50

Luxe desembrood met gerookte zalm, roomkaas, mesclun, honing-mosterd dressing, 
kappertjes & rode ui

Rundvleeskroketten op brood					     13.50

Luxe desembrood met twee rundvleeskroketten, mosterd & salade

Garnalenkroketten op brood 					     17.50

Luxe desembrood met twee garnalenkroketten, whiskysaus & krabsalade

Kaaskroketten op brood 						      14.50

Luxe desembrood met twee kaaskroketten, mosterd & salade

12-uurtje Vlees						      16.50

Luxe desembrood met een vol-au-vent kroket, halve uitsmijter ham kaas, tomatensoep & salade

12-uurtje Vis 						      18.00

Luxe desembrood met een garnalenkroket, halve uitsmijter gerookte zalm, vissoep & salade

12-uurtje Vega 						      15.50

Luxe desembrood met een kaaskroket, halve uitsmijter kaas, tomatensoep & salade

Open Clubsandwich Klassiek					     15.50

Luxe desembrood met mesclun, eiersalade, crispy chicken, gebakken spek en parmazaanse kaas

Open Clubsandwich ’t Roer om 					     21.00

Luxe desembrood met mesclun, krabsalade, gerookte zalm, Hollandse garnalen, gerookte paling
en rode ui

Tosti Ham/Kaas 						      10.50

Drie boterhammen met ham, gesmolten kaas, tomatenketchup & salade

Uitsmijter Ham/Kaas 						      13.50

Luxe desembrood met ham, kaas, drie spiegeleieren & salade

Uitsmijter Carpaccio 						      16.50

Luxe desembrood met carpaccio, truffelmayonaise, kappertjes, Italiaanse kaas, pijnboompitjes,
drie spiegeleieren & salade

Lunch
Lunchgerechten zijn tot 15.00 uur te 
bestellen.

Heb je een allergie of dieetwens? Meld 
het ons, dan houden we er rekening mee!

Lunchtip!
Vraag onze medewerkers naar onze lunchtip!



Maaltijdsoep
Tomatensoep 				    11.00

Geserveerd met gehaktballetjes, room & lente ui
Vissoep 				    12.50

Geserveerd met diverse soorten vis, room & lente ui

Maaltijdsalades 
(Onze maaltijd- soepen en salades worden geserveerd met brood & boter)

Salade Carpaccio				    17.50

Carpaccio, mesclun, tomaat, truffelmayonaise, kappertjes, Italiaanse kaas, 
gebakken spekjes & pijnboompitjes

Salade Geitenkaas 				    17.50

Geitenkaas omwikkeld met spek, gekaramelliseerde appeltjes, mesclun, 
tomaat, mais, walnoten & pijnboompitjes (Ook vegetarisch mogelijk)

Vissalade ’t Roer om 				    22.50

Mesclun, Gerookte zalm, krabsalade, Hollandse garnalen, gerookte paling en rode ui

Oosterse Tonijn Salade 				    17.50

Gemarineerde Saku tonijn, mesclun, zoetzure gember, tomaat, komkommer & 
geroosterde sesamzaadjes

Klassieke Caesar Salad 				    17.50

Little Gem, crispy chicken, parmazaanse kaas, ansjovis, eisalade, croutons



Breekbrood met kruidenboter en aioli 			    8.00

Rundercarpaccio 				    15.00

Carpaccio, mesclun, truffelmayonaise, pijnboompitjes, kappertjes & Italiaanse kaas

Carpaccio van rode biet				    14.50

Dun gesneden rode biet, geitenkaas, pijnboompitjes, mesclun & balsamico

Vitello tonato	  	 		  15.00

Langzaam gegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise, mesclun, pijnboompitjes
italiaanse kaas & kappertjes

Prosciutto 				    15.00

Italiaanse ham, meloen & balsamico dressing

Tonijn Tataki 	 			   16.50

Tataki van Saku tonijn, zoetzure gember, sesamzaadjes, soyasaus & wasabimayonaise

Scampi Piri Piri 				    16.50

6 stuks gepelde black tiger garnalen, pikante knolookolie, paprika & lente ui

Tomatensoep 				    8.50

Geserveerd met gehaktballetjes, room & lente ui

Vissoep 	 		
Geserveerd met diverse soorten vis, room & lente ui						     10.00

Voor

Heb je een allergie of dieetwens?
Meld het ons, dan houden we er rekening mee.

Wij werken met een kleine, toegewijde staf. Bij drukte 
kan het betekenen dat je iets langer moet wachten.



Hollandse super kogelbiefstuk 					     27.50

225 gram, geserveerd met pepersaus, garnituur, friet & salade
	
Runder hamburger ‘t Roer Om					     22.50

180 gram runderburger op briochebrood, sla, augurk, tomaat, bacon, cheddar kaas en 
gerookte bacon mayonaise

Spareribs Sweet & Spicey 						      28.50

+/- 700 gram, geserveerd met knoflooksaus, garnituur, friet & salade

Kippendij Saté 						      23.00

250 gram, geserveerd met pindasaus, gefrituurde uitjes, atjar, gegrilde ananas, kroepoek, 
friet & salade

Gebakken zalmfilet 						      26.50

200 gram, geserveerd met huisgemaakte remouladesaus, garnituur, friet & salade

Kabeljauwhaas 						      28.50

200 gram, geserveerd met Hollandaisesaus, Hollandse garnalen, garnituur, friet & salade

Chef ’s Special
Wisselend gerecht, keuze van de chef

Pasta met Scampi 						      26.50

Toscaanse pasta met knoflookroomsaus, tomaat, paprika, lente ui & scampi’s

Vegetarische groenten lasagne 					     23.50

Heerlijke vegetarische groentenlasagne met rijke smaak en kaas

Vispannetje						      28.50

Diverse soorten vis, schaal- en schelpdieren overgoten met huisgemaakte bisque

Vegetarische burger						      23.50

Burger op briochebrood, ijsbergsla, augurk, tomaat, rode ui, cheddar kaas en garlic mayonaise

Hoofd
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Dame blanche 					     10.00

Drie bollen vanille ijs, warme chocoladesaus & slagroom

Brownie & Karamel dessert 				    11.5
Brownie geserveerd met karamelsaus, pecannoten, vanille ijs & slagroom

Coupe Kaat Mossel					     11.50

Drie bollen vanille ijs met chocoladesaus, advocaat, boeren jongens en slagroom

Crème brûlée met sinaasappel en Grand Marnier 				    10.50

Klassiek vanilledessert afgebrand met rietsuiker geserveerd met vanille ijs & slagroom

Seizoensdessert
Dessert van het moment

Na

Kindergerechten

Frietjes met een kroket of frikandel     	 8.50

Geserveerd met appelmoes & mayonaise

Frietjes met een halve sparerib 	 15.50

Geserveerd met appelmoes & mayonaise

Frietjes met saté 		  11.00

Geserveerd met appelmoes & mayonaise

Poffertjes 		  7.50

Geserveerd met stroop & poedersuiker

Kinderijsje		  5.50




